
Gutes Essen. Besondere Atmosphäre. Natur vor der Tür.

Ob mit Kollegen, Freunden oder Familie – bei uns 
wird aus einer Weihnachtsfeier eine gemeinsame 
Auszeit. Und dazwischen: Momente, die bleiben.

wie es  sein  so l l .

Z e i t  f ü r e i n a n d e r  h a b e n .

WEIHNACHTSFEIER IN DER SAARSCHLEIFENLODGE

WÄRME NATURGENUSS MOMENTE

Weihnachten
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Für wie viele
und wo?

Je nach Gruppengröße und Location servieren wir 
Ihr Weihnachtsmenü auf unterschiedliche Weise.

Bis 25 Personen genießen Sie Ihr Menü klassisch als 
Tellergericht.

Ab 25 Personen servieren wir im Family Style oder 
als Buffet. Die Speisen werden auf Platten und in 
Schalen in die Tischmitte gestellt und laden zum 
gemeinsamen Genießen ein.

G e m e i n s a m e r  G e n u s s .  
E i n  b e s o n d e r e s  E r l e b n i s .



Fackeln. Feuer.
Winter luft .

Starten Sie mit einer Fackelwanderung durch die winterliche Natur. 
Zum Nikolaus erwartet Ihre Gruppe eine individuell gestaltete 
Geschichte für   für Mitarbeitende und Führungskräfte .

Anschließend wird es gemütlich: Glühwein und kleine Häppchen 
am Feuer, auf Wunsch ergänzt durch eine wärmende Suppe oder 
besondere Plancha-Vorspeisen – zum Beispiel Kartoffelpuffer 
mit Flammlachs und Dip.

Danach geht es hinein in die warme Stube – und weiter mit Ihrem 
Weihnachtsmenü.

Outdoor-Komponente mit Fackelwanderung, 
Glühwein & Vorspeisen · 10 € pro Person

E i n  s t i m m u n g s v o l l e r  A u f t a k t  f ü r  
I h r e  W e i h n a c h t s f e i e r.



Der passende Ort
für  Ihre Feier.

Innen 17 Personen am Tisch, 
mit Theke bis zu 28 Personen

W E I N B A R

Innen Privat & exklusiv 
für 30 – 55 Personen

D A S  S T E I N B A C H S

Innen
35 – 40 Personen

L O D G E - G A S T R O

DREI RÄUME, DREI ATMOSPHÄREN. 
Jeder mit seinem eigenen Charakter – und dem 
passenden Rahmen für Ihre Weihnachtsfeier.



01 | LODGE

VORSPEISE: 
Fleisch

Involtini mit Spianata & Burrata
Fisch

Lachs-Carpaccio al Limone
Vegetarisch

Carpaccio vom gegrillten Gemüse & Burrata
Suppe

Kürbis-Kokos-Suppe

HAUPTGANG: 
Fleisch

Geschmorte Schweinebäckchen, 
Kartoffelstampf, Wurzelgemüse

Fisch
Lachsfilet, Kürbisrisotto, karamellisierte Zwiebeln

Vegetarisch
Serviettenknödel · Pilze à la Crème

DESSERT
Panna Cotta von weißer Schokolade, 

Schokoladen Crumble, Beeren, Eis

Ihre Auswahl
Ihr  Menü.

Drei festliche Weihnachtsmenüs stehen zur Wahl. Innerhalb Ihres 
gewählten Menüs entscheiden Sie sich anschließend für Ihre Vorspeise 
und Ihren Hauptgang – mit Fleisch, Fisch oder vegetarisch.

02 | GENUSS 03 | PREMIUM

VORSPEISE: 
Fleisch

Vitello Tonnato
Fisch

Meeresfrüchtesalat
Vegetarisch

Ziegenkäse-Tartelett, Feige, Cashew
Suppe

Minestrone

HAUPTGANG: 
Fleisch

Maispoularde, cremige Polenta, Zuckerschoten, Pilze
Fisch

Doradenfilet, schwarze Pasta, Paprika
Vegetarisch

Auberginen-Cordon-Bleu, 
Mozzarella, Tomate

DESSERT
Crème Brûlée, 
Sorbet, Beeren

VORSPEISE:
Fleisch

Carpaccio von Bresaola
Fisch

Gebratene Black Tiger Garnelen
Vegetarisch

Geschmorter Kürbis, Gorgonzola
Suppe

Cremige Pilzsuppe

HAUPTGANG:
Fleisch

Roastbeef, Ratatouille, Kartoffeln
Fisch

Seeteufel-Medaillons, Tagliatelle · Safran
Vegetarisch

Kürbisrisotto, gegrilltes Gemüse, 
Käse vom Altfuchshof

DESSERT
Pistazien-Semifreddo 

à la Pio
 

4-Gang-Menü · 39 € pro Person 4-Gang-Menü · 44 € pro Person 4-Gang-Menü · 49 € pro Person



Wir freuen uns auf Ihre 
Weihnachtsfeier

in der Saarschleifenlodge.

Momente,
die b le iben.

WÄRME NATURGENUSS MOMENTE

+49 (0)68 68-180 99 11 
info@saarschleifenlodge.eu
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