
Kartoffelriesling Suppe 
Schweinkieferbäckchen vom Eifelschwein 
mit Polenta und Röstzwiebeln 
Veggi Parmesangemüse
Cannelloni mit Pistaziencreme

2erlei Bruschetta Lodge Style nach Marktlage
Hähnchenbrust alla Nobile,
Speckmantel mit Salbei, Tomate – Kartoffelstampf
Veggi gefüllte Champignons mit Kartoffelstampf
Vanille Tartufo mit Mascarpone & Crunch

Rote Bete-Apfel-Salat mit Wildkräutern
Tagliatelle Stroh & Heu mit Lachs, Spinat  und Feingrün 
Veggi Tagliatelle mit Ziegenkäse 
Crème brûlée mit weißer Schokolade | Beeren

Geklärte Wildsuppe mit Einlage 
Schnitzel Wiener Art vom Eifelschwein mit 
glacierten Möhren und lauwarmen Kartoffelsalat
Veggi Sellerieschnitzel
Crêpes Suzette – der Klassiker 

2-Gang-30,00 € | 3-Gang-39,00 € | 4 Gang 44,00 €
Überraschung aus der Küche – Best of Week

WOCHENMENÜ
Unsere Küche ruht Mo. & Di.
Ab 10 Personen öffnen wir! 

MITTWOCH

regional & saisonal
WINTER 2025 / 2026 

Mo / Di 

2-Gang-Menü 33,00 € | 3-Gang-Menü 39,00 € 

DONNERSTAG

FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

Bitte reservieren Sie den Tisch zum
Abendessen bis nach dem Frühstück 
oder bis spätestens 17:00 Uhr. 
Vielen Dank! 



Vorspeisen
Brotbrett mit aromatisiertem Olivenöl / Salz und Dip                                                          6,00 €

Kartoffelrieslingsüppchen                                       
klein                                                                                                                                                               8,00 €
groß                                                                                                                                                             10,00 €

Geklärte Wildsuppe mit Einlage        
klein                                                                                                                                                               8,00 €
groß                                                                                                                                                              10,00 €

Lodgebrotsalat
Blattsalat mit Rohkost Vinaigrette                                                                                               15,00 €

Caesar Salat klassisch                                           
 mit Hähnchenbrust                                                                                                                             18,00 €
 mit Grillgemüse                                                                                                                                     18,00 €

Spaghetti                                   
Aglio & Olio                                                                                                                                               18,00 €
Klassische Bolognese                                                                                                                           18,00 €
Hähnchenschnitzel mit tagesaktueller Beilage                                                                      22,00 €
Veggi Tomatensoße mit Linsen                                                                                                       13,00 €
Kinderportion                                                                                                                                           8,00 €

Rumpsteak 290 gr.
 mit Beilage des Tages                                                                                                                         33,00 €

KLASSIKERTAGESKARTE
kompakt regional & saisonal

WINTER 2025 / 2026 

Zutatenliste und Allergene erhalten sie an der Rezeption
oder reden sie mit unseren freundlichen Mitarbeitern.
Unsere Lieferanten, die besonders erwähnenswert sind: 
Bäckerei Marxen, Altfuchshof, Fleischwaren Augustin,
Wildkammer Merzig, Feingrün 

Unser Küchenchef 
Pio Nobile kocht mit Liebe

und frischen Zutaten –
seine italienischen

Wurzeln prägen die
Speisekarte.


