WOCHENMENU
—regional & saisonal -

von Herbst 2025

Mo / Di Unsere Kiiche ruht montags und dienstags
ab 10 Personen offnen wir |
Tapas Platte / Pasta & Salat auf Anfrage bzw. Vorbestellung

2-Gang-Meni 33,00 € | 3-Gang-Meni 39,00 €

Mittwoch Kartoffelriesling Suppe
Schweinkieferbackchen vom Eifelschwein mit
Polenta und Rostzwiebeln
Veggi Parmesangemdlise
Walnuss Schoko Variation im Weckglas

...........................................................

Donnerstag  2erlei Bruschetta Lodge Style Champignon Paprika
Hahnchenbrust alla Nobile | Speckmantel mit
Salbei, Tomate — Kartoffelstampf
Veggi gefiillte Champignons
Vanille Tartufo mit Mascarpone & Crunch

Freitag Rote Bete-Apfel-Salat mit Wildkrautern
Kiirbisrisotto mit Lachs und Feingriin
Veggi Kiirbisrisotto mit Ziegenkase
Creme Brullee mit weisser Schokolade | Beeren

Samstag Schwarzer Biolinsensalat vom Bliesgau mit Pfirsich
Schnitzel Wiener Art vom Eifelschwein mit glacierten
Méhren und lauwarmen Kartoffelsalat
Veggi Sellerieschnitzel
Schwarzwalder Kirsch im Glas geschichtet mit Haubchen

Sonntag 2-Gang-30,00 € | 3-Gang-39,00 € | 4 Gang 44,00 €

Uberraschung aus der Kiiche — Best of Week

Bitte reservieren Sie den Tisch zum Abendessen bis nach dem Frihstick
oder bis spatestens 17:00 Uhr. Vielen Dank!



Klassikertageskarte

kompakt_regional_saisonal -

von Herbst 2025

Vorspeisen
Brotbrett mit aromatisiertem Olivendl / Salz und Dip 6,00

KartoffelrieslingsUppchen

Klein 8,00 €

Grol3 10,00
Kurbissuppe

klein 8,00 €

Grol3 10,00 €
Lodgebrotsalat 15,00 €

Blattsalat mit Rohkost Vinaigrette

Caesar Salat

klassisch

Mit Hahnchenbrust 18,00 €

Mit Grillgemise 18,00 €
Spaghetti

Aglio & Olio 18,00 €

Klassische Bolognese

Biohack aus den Waldern des Saar 18,00 €

Veggi Tomatensof3e mit Linsen 13,00 €

Kinder Portion 8,00 €
Rumpsteak 290 gr. 33,00 €

Mit Beilage des Tages

Unser Kichenchef Pio Nobile kocht mit Liebe und frischen Zutaten, seine
italienische Herkunft ist die Wurzel der Speisekarte. 9

Zutatenliste und Allergene erhalten sie an der Rezeption oder reden sie mit
unseren freundlichen Mitarbeitern.

Unsere Lieferanten die besonders erwahnenswert sind:
Backerei Marxen, Altfuchshof, Fleischwaren Augustin, Wildkammer Merzig,
Feingrin



